CUISINEZ...

Moules frites

Temps de préparation : 30 minutes
Temps de cuisson : 10 minutes
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Etape 1 : Placer les moules nettoyées &-w fef;'rf bram.-hesc ’:f;’
dans une marmite. Ajouter oignons et 5 * 305 e beurre
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- L]

Etape 2 : Placer dessus les branches de =0 2 50¢l de yjp, blang gq

Aleri i Plysjg i c
celeri et les branches de persil. _ O persip 'S brancheg g
Ajouter le vin blanc, le thym et le laurier et
un peu d’eau si nécessaire.

Etape 3 : Laisser cuire en remuant jusqu’a ce que les moules soient bien
ouvertes.





