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Tabhoulé de semoule
a la menthe
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Préparation de la recette :
1. Mettez la semoule dans un grand saladier.

2. Ajoutez le jus de citron, I'huile, les feuilles de menthe,
le persil et la ciboulette.

3. Coupez en petits dés les tomates, les oignons
et le concombre.
Mélangez avec la semoule.

4. Mettez au frais pour plus de saveurs.
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